DONA, BUCNA MINESTRA, 620 G, $ifra: 47631

Enostavna slovenska **enoloncnica brez mesa** je **bucna minestra™*.

### Sestavine:

- 1 manjSa buca (hokaido ali muskatna)
- 2 krompirja

- 1 korenje

- 1 Cebula

- 2 stroka €esna

- 1 lovorjev list

- sol, poper, majaron

- Zlica olja

- voda ali zelenjavna jusna osnova

### Priprava:

1. Na olju preprazi$ sesekljano ¢ebulo in ¢esen.

2. Dodas na kocke narezano buco, krompir in korenje.

3. Prilijes vodo ali jusSno osnovo ter dodas lovorjev list in zaCimbe.

4. Kuhaj priblizno 30 minut, dokler se zelenjava ne zmehca.

5. Po Zelji lahko minestro delno spasiras, da dobi$ kremasto teksturo.

Postrezes s kosom kruha ali Zlico kisle smetane. [




Ce celotna buéna minestra tehta **620 g**, lahko sestavine razdelimo v pribliznih razmerijih:

- **Buca* (hokaido ali muSkatna) — **250 g**

- **Krompir** — **150 g**

- **Korenje** — **80 g**

_ **éebula** _ **60 g**

- **Cesen** — **10 g** (priblizno 2 stroka)

- **Qlje** —**10 g** (priblizno 1 Zlica)

- **Voda ali jusna osnova*™ — **50 g**

- **ZaCimbe** (sol, poper, majaron, lovorjev list) — nekaj $¢epcev

To razmerje ohranja okusno in uravnotezeno jed. (11}
Koli€ina "nekaj S€epcev" zaCimb v gramih je zelo majhna, a lahko priblizno ocenimo:

- **Sol** — **priblizno 2-3 g** (1 §¢epec = ~0,5 Q)

- **Poper*™ — **priblizno 0,5 g** (1 $€epec = ~0,2 g)

- **Majaron** — **priblizno 1 g** (1 $€epec = ~0,3 g)

- **Lovorjev list** — **priblizno 0,5 g** (1 list tehta okoli 0,2-0,5 g)

Skupaj bi zaimbe tehtale okoli **4-5 g**, kar je dovolj za dobro zacinjeno bu¢no minestro. [

Ce bué&no minestro izdelujemo industrijsko, bi potrebovali naslednje **stroje in opremo**:

### **1. Priprava surovin**

- **Transportni trak** — za premikanje surovin po proizvodnem procesu

- **Pralni stroj za zelenjavo™ — za CiS€enje buce, krompirja, korenja, ¢ebule

- **Lupilni stroj** — za avtomatsko lupljenje krompirja in korenja

- **Rezkalni/stroj za sekljanje** — za enakomerno rezanje zelenjave na koscke
- **Mlin za zaCimbe™** — za mletje ali fino doziranje soli, popra in majarona

### **2. Kuhanje in meSanje**

- **Industrijski kotel z mesalom** — za kuhanje minestre pri nadzorovani temperaturi
- **Crpalka za juho*™ — za premikanje tekocCine brez poskodovanja sestavin

- **Dozirni sistem** — za natan¢no dodajanje vode ali juSne osnove

### **3. Polnjenje in pakiranje**

- **Polnilni stroj** — za polnjenje minestre v embalazo (steklenice, ploCevinke, vrecke)
- **Pasterizator ali sterilizator* — za podaljSanje roka trajanja (toplotna obdelava)

- **Etiketirni stroj** — za avtomatsko nalepke in oznacevanje izdelkov

- **Pakirni stroj** — za pakiranje kon¢nih izdelkov v transportne Skatle

### **4. Kontrola kakovosti in skladis¢enje**

- **Hladilni sistem** — za hitro ohlajanje in skladiS¢enje izdelkov pred distribucijo
- **Metal detektor** — za odkrivanje morebitnih tujkov v izdelkih

- **Tehtnica in kontrolni sistem** — za preverjanje teze in kakovosti embalaze

S taksno linijo lahko proizvajamo bu¢no minestro v velikih koli¢inah, pri tem pa ohranjamo njeno
kakovost in okus. [1[]
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