[bookmark: _Hlk218594310]PREDSTAVITEV PROJEKTA ZNAČILNOSTI UŽIVANJA GOTOVIH JEDI MED DIJAKI SESGŠ IZ MARKETINŠKEGA VIDIKA
Avtor: Mark Gabrič

PREBERI! Črke, ki so napisane z roza barvo, skušajte zapisati malo drugače, da ne boste imeli vsi enako.

Ostalo besedilo mora ustrezati vaši projektni nalogi.

1. DIAPOZITIV
Konzervirana živila so obdelana in pakirana za dolgo obstojnost ter preprečevanje kvarjenja hrane. Konzerviranje je ena najstarejših metod ohranjanja živil in se uporablja pri skoraj vseh vrstah hrane. Temelji na postopkih, kot so toplotna obdelava, dodajanje soli, sladkorja ali konzervansov, sušenje in zamrzovanje. Med primere sodijo konzervirano sadje in zelenjava, mesne in ribje jedi, juhe, omake ter pripravljeni obroki. Prednost konzerviranih živil so dolga obstojnost, enostavno shranjevanje in hitra uporaba, slabosti pa izguba nekaterih hranil ter večja vsebnost soli ali sladkorja. Sodobne tehnologije omogočajo varna in kakovostna konzervirana živila. Vložena zelenjava in gotovo jedi, temveč prilora je sestavina. ETA Kamnik je slovensko podjetje, znano po konzervirani hrani; linija Pogrej & pojej ponuja enoporcijske, pasterizirane gotove obroke, katerih prednosti so priročnost časa in enostavna uporaba, izzivi pa krajši rok uporabnosti in višji stroški.

2. DIAPOZITIV
Dne 13. 11. 2025 so dijaki SESGŠ, ŠC Kranj reševali kviz o Konzerviranih živilskih izdelkih, ki je bila dosegljiv na spletnem naslovu: https://ucilnice.arnes.si/mod/quiz/view.php?id=6521094
Kviz je reševalo 29 reševalcev. Reševalci so bili moški in ženske, 76 % žensk in 24 % moških.
Starost reševalcev je bila od 17 do 19 let.
3. DIAPOZITIV
Na tem diapozitivu si lahko ogledate rezultate kviza.

4. DIAPOZITIV
1.Reševalci kviza so dokaj dobro odgovarjali na kvizno vprašanje (70 % pravilnih odgovorov), ki je bil tipa: kratek odgovor. Vprašanje se je glasilo: Za kateri konzervirani živilski izdelek gre, če je narejen iz pečenih rdečih paprik, paradižnika, česna, čebule, začimb? Pravilen odgovor je bil: ajvar. Reševalci kviza so navajali naslednje odgovore: a, a__a_, hladni

5. DIAPOZITIV
Reševalci kviza so dokaj dobro odgovarjali na 2. kvizno vprašanje tipa: Ujemanje. Pravilnih odgovorov je bilo malo več kot 77 %. Osnovno vprašanje se je glasilo: Kakšen pomen imajo danes konzervirani izdelki?
6. DIAPOZITIV
Na tretje kvizno vprašanje tipa Drži/Ne drži (Slika 4) je bilo 19 % pravilnih odgovorov. Pravilni odgovor je bil Ne drži.

7. DIAPOZITIV
Na četrto kvizno vprašanje tipa Več izbir je bilo 56 % pravilnih odgovorov. Vprašanje se je glasilo: Zakaj vložena hrana ni gotova jed?


8. DIAPOZITIV
Na zadnje kvizno vprašanje, ki je bil tipa Ugnezdeni odgovori, je bilo 96 % pravilnih odgovorov. Trditev se je glasila: Konzervirana hrana ima (Dolgo) obstojnost in je enostavna za uporabo skozi vse leto, vendar izgubi nekatere (Vitamine) in vsebuje višje količine soli, sladkorja ter maščobo. Embalaža zahteva recikliranje.

9. DIAPOZITIV
S programom DEXI sem se odločal za najprimernejši konzervirani kompot različnih proizvajalcev, ki ga bom sam zaužil:
- Marelični kompot Natureta
- Ananasov kompot Del Monte
- Breskov kompot Valfrutta

10. DIAPOZITIV
Iz grafa  je razvidno, da ima marelični kompot Natureta  primerne ekonomske značilnosti (cena, pogosta uporaba, pretekle izkušnje z izdelkom), primerne tehnične značilnosti (kalorije, sestavine, vsebnost sladkorja, količina izdelka, način odpiranja) in primerne sociološke značilnosti (embalaža, poreklo izdelka, vonj izdelka, popularnost med znanci)

Ananasov kompot Del Monte pa ima zelo primerne ekonomske značilnosti in tehnične značilnosti, vendar ima neprimerne sociološke značilnosti.

Breskov kompot Valfrutta ima zelo primerne ekonomske značilnosti, tehnične značilnosti in sociološke značilnosti ima neprimerne.

Glede na ocenjene parametre sem se odločil za Marelični kompot Natureta.

11. DIAPOZITIV
[bookmark: _GoBack]Opazoval sem spletno trgovino Mercator glede ponudbe gotovih jedi. Mercator ponuja pasulj, boranjo, blitvo s krompirjem in goveji golaž. Cena je odvisna od količine hrane.
Na embalaži sta ikoni za pripravo v mikrovalovni pečici ali na štedilniku. Hranilna vrednost vključuje energijsko vrednost, maščobe, ogljikove hidrate, beljakovine in sol. Alergeni, kot so gluten in soja, so posebej označeni. Gre za pripravljen obrok v enkratni embalaži, ki se hitro segreje v mikrovalovni pečici, zato je primeren za hitro kosilo ali večerjo doma ali v službi.
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